ECOLES PRIMAIRES

La Croix Rouge
LaSalle-Brest \/cNU SEMAINE DU LUNDI 14 SEPTEMBRE 2026 AU VENDREDI 18 SEPTEMBRE 2026

LUNDI 14/09/2026 MARDI 15/09/2026 MERCREDI JEUDI 17/09/2026 VENDREDI 18/09/2026
Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner Déjeuner
Pané au fromage Salade de pates, tomates, Taboulé ot ' .
(sans viande) concombres, mozzarella présent: GLUTEN llet de colin sauce aux poivrons
présent: GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF présent: GLUTEN, LAIT (LACTOSE), MOUTARDE, OEUF semoule bio F8 présent: CELER| GLUTSEL’]‘L'FL?'ETS“ACTOSB' POISSON,
Petits pois carottes Emincé de dind saucisse Henaff
mince de dinde Ou Saucisses de volaille Blé pilaf
sauce forestiere présent: GLUTEN
présent: CELER|, GLUTEN, LAIT (LACTOSE) Blé bio
Suisse sucré )
présent: LAIT (LACTOSE) Haricots verts , .
présent: LAIT (LACTOSE) Carré de l'est

Courgettes et pommes de terre présent: LAIT (LACTOSE)

présent: LAIT (LACTOSE)
Pomme bio Banane bio Tarte grillagée abricots
présent: GLUTEN, LAIT (LACTOSE), OEUF

Petit pot de glace vanille fraise HeE
présent: LAIT (LACTOSE)

7 - ) 7k, Indication géographi g spécialité traditionnell o _—
@)t colabel péche durable USSR " ‘C,a I,On geograpnique 'Q pecialiie fraditionnetie %P Lait Produits laitiers  Fruits, légumes et produits laitiers

S protégée I garantie K _ )
- o subventionnés dans le cadre du programme

Agriculture Biologique
';ﬁHaute valeur s MR?Q.IT,U.W& - de I'Union Européenne a destination des
3) )&:}& Label Rouge @ peripherique A\ Fruits et légumes  gcoles

Appellation d'origine J’BB“.‘.';“/-,"Autres mentions valorisantes (bleu Fermier, produit de la ferme, ﬁ
i {COEVR L A
~=C contrélée blanc coeur...) ',gé produit a la ferme @K_ environnementale

Prévision de menu pouvant subir des modifications suivant les cours et arrivages - Les viandes bovines crues (sautées, piécées, hachées) sont nées, élevées et abattues en France. - Les viandes porcines et de volaille sont élevées et abattues en France

Appellation d'origine protégée




